
暑くなってきました。よく冷えたそうめんが美味しい季節ですね。
比較的安価に手に入り、夏バテしていてもちゅるっと食べられるそ
うめんは夏の定番ご飯です。
ところでそんなそうめん、似た食品が多くありますね。そうめん、
ひやむぎ、うどん…みんな小麦粉と水と塩を練って長細くした麺です。
なんとなくうどんは太そう、とかそうめんは細そう、とかのイメージはありますが、
違いは何なのでしょう？
これらの違い、実はJAS(日本農林規格)でしっかり定められています！
うどんは直径1.7mm以上、ひやむぎは1.3mm以上1.7mm未満、そうめんは
1.3mm未満のものと定義されています。なんと寸法にしか定義上の違いはないの
ですね。尚、うどんには太さの上限がなく、そうめんには下限が無い為、直径20mm
ほどのうどんや直径0.3mmのそうめんも存在します。
この夏にそうめんを食べる時には、その直径・細さにも注目してみてはいかがでしょうか。 

そうめんとひやむぎ、うどんの違いとは？

今、常盤産業でRPAをご購入いただくと、常盤産業全社員に大好評の、すぐに使える
「取引先情報収集ロボット」をプレゼントしております！

もちろん、弊社のRPAエキスパートが貴社向けに無料カスタマイズいたします！
是非この機会にご導入のご検討を！

キャンペーン期間 ロボット詳細

2022年
6月～8月31日

取引先5社までのWeb上の情報を集めて
社員に配信するシステム

RPA ロボット
プレゼントキャンペーン

自社で導入しているので初心者のお困りポイントがわかる！
専任エキスパートによる的確なサポート
見られたくない情報(機密情報など)に抵触しない支援が可能！！

業界別の事例や実際の運用方法のご相談など、まずはお問い合わせください。

のRPA3つのポイント

https://www.tokiwa-group.co.jp/blog/post-4450
常盤産業社内で使用しているRPAについてはこちら

夜間も人の代わりに作業をしてくれます常盤産業で働くRPAとわちゃん

プログラミング知識不要で簡単、と宣伝されがちなRPA。でも、実際に使いこなすには手間も時間もかかり、
上手くいかないこともしばしば…。
確実にRPAを活用して業務を効率化する為に、実績と経験のある常盤産業にお任せしてみませんか？

RPA
その事務作業、RPAで効率化しませんか？


